
Viking Sushi

 

 

Butikstorvet 27

9560  Hadsund

41724560

20-02-2025 1
07-01-2025

4Offentliggørelse af kontrolrapport
26-11-2024

4Hygiejne: Håndtering af fødevarer
25-10-2024

3Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til
vask og tørring af hænder. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, opvaskemaskine samt køle og
frysefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur, opvarmning og varemodtagelse siden
sidste tilsyn til d.d. Vejledt om dokumentation af indfrysning af
fisk. Denne aktivitet er udpeget i risikoanalysen som kritisk
aktivitet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


