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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaske faciliteter.
Opbevaring af fersk fisk på is butiksområdet.
Opbevaring på køl i butik og baglokaler.
Fisk til sushi fremstilling modtages klar til produktion.
Virksomheden har fremvist metode vedrørende nedkøling af
fiskefrikadeller.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr/inventar: Butiksområdet, opskæring, opvask,
området ved røgovne samt 2 kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Der er redegjort for plan vedrørende nye gulvarealer i butik og
opskæringslokalet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden dec 2024 - feb 2025.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


