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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Generelt hygiejne i transportbiler. Gennemgået procedure for
transport af fødevarer, der er ingen kølekrav. Gennemgået
håndtering af fremmedlegemer og procedure for snitning i
snittelokale.
Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriterie 1.19 samt 1.3 og
proceshygiejnekriterie i fødevarekategori 2.5.1,
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens.
Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning: Følgende er
konstateret:
virksomheden har fastsat en prøvefrekvens til udtag af prøver
to gange årligt, i februar samt september. Virksomheden kan
ikke fremvise dokumentation for resultaterne for undersøgelse
af snitgrønt, undersøgt for fødevaresikkerhedskriterier 1.19 og
proceshygiejnekriterie 2.1.5 for februar.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om mikrobiologiforordningen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: snitteredskab.
Der er under kontrollen ikke aktivitet i snitterum. Snitteredskab
fremstår med produktrester. Virksomheden har redegjort for
rengøring før opstart af snitning. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af udstyr som
kommer i kontakt med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: vedligeholdelse af kølelager, snitterum. Virksomheden har redegjort for vedligeholdelse af
køleenhed på kølelager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
mikrobiologiske risici, herunder procestrin snitning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer dild 1. led tilbage. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske
fødevarer (løg og æbler), herunder kontrol af gennemførelse og registrering af udført modtagekontrol. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Regnskab for økologiske fødevarer, herunder kontrol af løbende registreringer af bananer og løg,
stikprøvekontrol af de bogførte mængder med udgangspunkt i fysisk vareoptælling af løg og røde appelsiner,
sporbarhedskontrol af øko løg og øko røde appelsiner, samt kontrol af at de fastlagte økologiprocedurer følges.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer (røde appelsiner),
herunder dokumentation for, at leverandøren er omfattet af økologikontrol. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om dokumentation for fast kontrol af leverandørernes økologicertifikater.
[Modtaget kopi af dokumentation for røde appelsiner til krydskontrol.
Kontrolleret overholdelse af kravene til transport af økologiske fødevarer fra virksomheden, herunder
identifikation og eventuelle ledsagedokumenter for følgende fødevarer: blandet frugtkasse. Ingen
anmærkninger.


