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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder i
køkken, opbevaring på køl og frost tildækket og ved korrekte
temperaturer, anvendelse af rent og egnet arbejdsbeklædning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med emfang og stegezone, ovn og 2 friturebrønde. Generelt
vejledt om hvilke udfordringer kalkaflejringer i
isterningmaskine kan afstedkomme. Konkret vejledt om at en
løsning kan være at skille de indvendige rør fra hinanden og
lægge dem i afkalkningsmiddel over natten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for:
Varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling,
egenkontrolprocedurene for samme områder og
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling ugentligt er udført til og med 3
marts 2025 samt alle årlige revisioner frem til 2024.
Virksomheden oplyser at de er ved at færdiggøre årlig revision
for 2025.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


