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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer med
temperaturkrav på køl. Set pyntning af smørrebrød, slicening af
kartofler til flødekartofler og virksomheden har redegjort for
slicening af pålæg.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret:
Virksomheden fremstår flere steder utilstrækkeligt rengjort.
Bl.a. kan nævnes:
- Område ved frituregryde fremstår fedtet med olie og
fødevarerester. Ved siden af frituregryde anvendes termokasse
tildækket med aviser som bord - dette fremstår ligeledes fedtet
med olie og fødevarerester.
- Begge komfurer fremstår fedtet og med fødevarerester på
front, sider, tænd/sluk drejeknapper og i åbning også med
fastbrændte fødevarerester.
- Ved siden af komfur er opbevaret stålbakke indeholdende
dåser med krydderier, minutur samt indstikstermometre -
dette fremstår fedtet og med indtørret fødevarerester.
- Affaldsstativer fremstår fedtet og med fødevarerester på låg
og stel.
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- Plastikspand indeholdende redskaber til rengøring samt rengøringsmidler/desinfektion - dette fremstår fedtet.
- Opvaskemaskine fremstår indvendig på sider, top og bund samt på spuler arme med tydelige kalkaflejringer.
Kalk kan på spuler arme gnubbes af med en finger.
- Mikrobølgeovn fremstår med sorte plamager efter fedtede fingre på front og sider.
- Håndtag på låger på slukket koldjomfru som anvendes til opbevaring af emballager med indtørret
fødevarerester.
- Sæbedispencer ved hygiejnevask fremstår med et tykt lag indtørret fødevarerester på bunden hvor man
placerer hånden for dosering.
- Rullebord hvorpå der er opbevaret plastkasser med alubakker fremstår med indtørret melstøv.

Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi rettet op på.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.

Vejledt konkret om rengøring af inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for de seneste 4 måneder. Set risikoanalyse for sousvideproduktion af roastbeef.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt generelt om regler for levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen) - herunder også
levering til fødevarevirksomheder under bagatelgrænsen.
Virksomheden har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens
rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


