
Hvide Sande Røgeri ApS

 

 

Troldbjergvej 4

6960  Hvide Sande

28670966

06-03-2025 1
14-02-2024

1
01-03-2023

1
06-01-2023

1
1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 20 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaskefaciliteter i opskæring og røglokaler.
Gennemgang af procedurer og arbejdsgange for fremstilling af
røgvarer, herunder arbejdsgange til undgåelse af
krydskontaminering samt opbevaring af fisk i råvarekølerum,
opskæring, saltning, metoder for kold og varm røgning,
nedkøling, opbevaring i færdigvarekølerum samt opbevaring i
butik, klargøring til websalg og fiskebil.
Procedurer og arbejdsgange ift. parasitdrab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæring, råvare- og færdigvarekølerum samt butiksområdet,
røglokaler, pakkeri og fiskebil.
Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmiddel, herunder virketid og udførsel af rengøring
og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer samt varmebehandling og nedkøling,
perioden nov. 2024 - feb. 2025.
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Risikoanalyse ift. krydskontaminering, saltning, røgning samt parasitdrab.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


