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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost samt
håndvasekafciliteter Virksomhedens procedurer for adskilllelse
og tildækning af fødevarer på køl samt under produktion samt
for overholdelse af 3 timers rettesnor genenmgået uden
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: der er
begyndende snavs og støv ansamliger på lampe i kølerum
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: der er
enkelte lister i kølemontre der fremstår ødelagte og revnede.
Virksomheden har oplyst, at nye bestlles hjem
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
egenkontrolprocedurer og dokumentation for
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opbevaringstemperatur, opvarmning samt nedkøling fra december 2024 frem til d.d.. Virksomheden er konkret
vejledt om at dokumenterer varemodtagelse ugentligt som beskrevet i aktivitetsplan
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


