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Kontrollen er udført som led i kontrolkampagnen: Rengøring i
forbindelse med produktionsopstart i detail.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode
arbejdsgange for rengøring i forbindelse med opstart af
produktionen, herunder for rengøring af
fødevarelokaler samt redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer. Virksomheden har redegjort
for anvendelse af rengøringsmidler, opfølgning på rengøring
samt anvendelse af rent, varmt vand og rene klude til
rengøring.
Virksomheden gennemfører grundig rengøring ved skolernes
ferieperioder. Ok.
Vejledt generelt om særlige fokusområder for rengøring af
fødevarelokaler og -udstyr i forbindelse med opstart af
produktionen.
Vejledt generelt om, at hvis desinfektionsmidler anvendes på
sigt, anvendes der desinfektionsmidler godkendt af
Fødevarestyrelsen med journalnummer. Se. evt. liste af
godkendte desinfektionsmidler på Fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i lokaler
hvor der tilvirkes fødevarer, herunder at overflader fremstår
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glatte og vaskbare. Ok.
Vejledt generelt om, at gulvet under bordet i opvaskeafdelingen afsluttes med fliser eller lignende vaskbar
overflader for at lette rengøringen samt at midler til opvaskemaskine hæves fra gulvet evt. på hjul.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt generelt om oprettelse af P-nr. på adressen via Erhvervsstyrelsen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


