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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i køleenheder, herunder køleenhed til råt kød
med 2 grader celsius. Opbevaring, adskillelse ogopmarkning af
fødevarer på køl. Gennemgået procedure for slicening af
pålæg, herunder tofaset rengøring med desinfektion og brug af
børste/svamp, samt procedure for skærerækkefølge og evt.
mellemrengøring. Procedurerne ligger på skrift ved
pålægsmaskinen. Køkkenet ryger ikke fødevarer og køkkenet
har kendskab til acrylamid i forbindelse med stegetid og
farvning af kartofler samt stegeskorper åp kød. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Overflader i
køkken: Vægge og gulve samt kølerum. Transportrulleborde.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring i form af tætte yderdøre. Transportrulleborde.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrollet:
Stikprøvevis dokumentatin for gegennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
kogning af hindbær. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. ID-mærkning af transportvogne. Ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret:
Køkkenet har ikke økologisk spisemærke. Køkkenet benytter sig
ikke af andre økologiske storkøkkenregler med hensyn til
anprisning af økologi. Ingen anmærkninger.


