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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost. OK. Kontrolleret
varmebehandling af bøffer samt varmholdelse af saucer,
virksomheden har ved kontrolbesøget fysisk udført
temperaturmåling af varmholdte saucer. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
restaurantområde, herunder rengøring af salatbar, barområde,
borde og gulve. Ok.
Følgende er kontrolleret rengøring af køkken og
opvaskeafdeling, herunderrengøring af arbejdsstationer, kold
jomfru, emfang, gulve og vægge. OK. Bagkant ved afskyllerbord
i opvaskeafdeling fremstår lettere snavset/fedtet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram for
procestrinene varmebehandling og varmholdelse. OK.
Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og varmholdelse for perioden januar til marts
2025. OK.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


