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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set tilvirkning af dagens ret herunder at
dette foregår adskilt og separeret. Virksomheden har redegjort
for tilvirkning af kyllingelår herunder at de gennemsteges.
Virksomheden har redegjort for servering herunder fast
tidspunkt for udlevering af varm mad. Set fødevarer opbevaret
på køl og frost herunder kontrolleret adskillelse og tildækning
samt stikprøvevis kontrolleret tempaeratur af kølekrævende
fødevarer. Set faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, fryserum, køleskabe, opvaskemaskine, friture
område, stegeplade, emfang, gryder, ovn, arbejdsborde samt
stikprøvevis kontrolleret redskaber og udstyr der kommer i
kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har indkøbt
indstikstermometer der er fremvist under kontrolbesøget.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg den 23. januar 2025 til dags
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dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


