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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk håndvask med koldt og
varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Virksomheden er konkret vejledt bedre styreing af temperatur
på varmebehandlede, nedkølede fødevare med kølekrav på
max 5 grader, i kølebro.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Rengøring af køkken, køle og
forost enheder, tilvirknings område, lager.
Følgende er konstateret: I virksomheden ene køleskab har de et
viskestykke placeret under nogle vare til optøning, dette
fremstår vådt og klistret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renhold.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Vedligehold af lokaler og udstyr.
Følgende er konstateret: På virksomheden lager ses det at
nogle overflader fremstår med rå træ, her opbevres
emballerede fødevare og FKM. I køkkenet ses det at nogle
maskiner er tildækket med tæpper af stof som ikke er
rengøringsvenligt.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for brug af matrialer i fødevarevirksomhed.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har aktiviteten nedkøl, men ikke en risikoanalyse for nedkøl.
Virksomheden oplyser at de har produktion og nedkøl af spaghetti.
Virksomheden er vejledt om hvor på fvst. hjemmeside at de kan finde risikoanalyse og eksempel på
egenkontrolprogram.
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-
risikoanalyse
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg syntes at det er uretfærdigt og ikke i orden.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomheden skal indføre, iværksætte og følge faste procedurer, som er baseret på
HACCP-principperne.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke et dækkende egenkontrolprogram for virksomhedens
aktiviteter, herunder eks. skadedyrssikring, nedkøl m.m.
Virksomheden fremviser en ældre og ikke opdateret version, fra fvst hjemmeside, som mangler flere sider.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg syntes at det er uretfærdigt og ikke i orden.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opvarmning, varemodtagelse, opbevaringstempratur i perioden fra januar 2025 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået forevist retssikkerhedsblanketten inden kontrollens begyndenlse.


