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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Isning af fisk og fiskevarer,
Afledning af smeltevand skal ske under opbevaring i
virksomheden.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist
gennemgået blå pallekar til kontrol, samt kontrolleret fisk til
filetering. Fiskene var veliset.

Enkelte fiskevarer var ikke iset under tilsynet, virksomheden
kunne redegøre for at fiskevarene var i under process.

Vejledt generelt om temperaturkrav under oplagring af fisk,
samt henvist til fødevarestyrelsens hjemmeside og
hygiejnevejledningen.

Hygiejne under transport på havneområde:
Følgende er kontrolleret: Virksomheden har mundtligt
redegjort for transport mellem slagteri og produktion med
filetering.
Ingen anmærkninger.

Affaldshåndtering (indenfor og udenfor):
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
oversigt over håndtering af affald udendørs, samt at affald
indendørs håndteres korrekt og fjernes fra lokaler hvor der
håndteres fødevarer.

Hygiejne: Rengøring: Transportmidler, rengøring og evt.
desinfektion:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
udtaget en el-stapler samt palleløfter, fremstår renholdte.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse
og HACCP-plan:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse for "Transport og opbevaring i iskar" (Processtrin 14) og "Oplagring i is"(Processtrin 16)

Skriftlige procedurer - CCP, OPRP
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige procedurer for transport og oplagring af
fiskevarer.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Eksport, samhandel.


