
Fisk er godt

 

v/Klaus Anker Jensen

Nørregade 30 A

9800  Hjørring

26402883

02-04-2025 1
07-10-2024

1
23-05-2023

1
09-02-2021

1
1  
1  
1  
 
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
1  

X X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskemuligheder i virksomhedens fødevarelokaler.
Følgende er konstateret: Virksomheden har en håndvask i
sagsområde, hvor her håndteres åbne spiseklare fødevare, men
her er ingen varmt vand tilkoblet. Virksomheden oplyser at de
vasker hænder ved den håndvask som er i det næste lokale ca.
10 meter væk, på den anden side af salgsdisken og med en væg
mellem.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for hygiejnisk håndvask, med koldt
og varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode
arbejdsgange for rengøring i forbindelse med opstart af
produktionen, herunder for rengøring af
fødevarelokaler samt redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, og om
nødvendigt desinfektion. Virksomheden har redegjort for
anvendelse af rengørings- og
desinfektionsmidler, opfølgning på mangelfuld rengøring samt
anvendelse af rent, varmt vand og rene
klude til rengøring.



Fisk er godt

 

v/Klaus Anker Jensen

Nørregade 30 A

9800  Hjørring

26402883

Kontrolrapport

side 2 af 2

02-04-2025

Vejledt generelt om særlige fokusområder for rengøring af fødevarelokaler og -udstyr i forbindelse med opstart
af produktionen, herunder: Røremaskine, opvaskemaskine indvendig (lidt orange plamager i toppen), hylder i
køleskab i salgsområde (lidt sorte plamager), bag køl og frost i salgsområde (støv og blade), emhætte.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af følgende dele af lokaler: Salgsområde, disk, køle og
frost enheder, opvaskeområde. Ingen anmærkninger.
Kølemølle i kølerum ses med afskallet maling, gitre ses med begyndende rust, virksomheden oplyser at de vil få
udskiftet denne efter sommer 2025.
Røremaskine ses med rust ved ben og på arm til skålen, virksomheden oplyser at de vil få ordnet maskinen efter
sommer 2025.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på fisk. Ingen anmærkninger.
Fotodokumentation er medtaget
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


