
Raadhuskælderen

 

 

Kirkestræde 12

7500  Holstebro

39857634

10-04-2025 1
12-04-2024

1
09-03-2023

1
13-10-2022

1
1  
 

1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og hænder samt placering og antal af øvrige
vaske til produktion og opvask. Målt temperatur i kølerum og
køleskuffer og kontrolleret opbevaringsforhold for tørvarer,
grøntsager og drikkevarer samt tilstrækkelig adskillelse mellem
rå og spiseklare produkter opbevaret i kølerum. Kontrolleret
tilstrækkelig adskillelse mellem rå og spiseklare produkter
under service og overværet klargøring af hakkebøffer og
opskæring af oksefilet samt klargøring af salater mv.
Kontrolleret procedure for produktion af hjemmelavede
rødbeder og agurk salat, herunder procedure for opkog,
nedkøling og efterfølgende holdbarhed. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: I forbindelse med nyetablering af
køkken er virksomhedens materialevalg og overflader
kontrolleret i forhold til, at disse fremstår hele og vaskbare.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol i perioden november 2024 til
d.d., herunder modtagelse og opbevaring af fødevarer med
fastsat kølekrav samt varmebehandling og nedkøling heraf.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


