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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold. Gennemgået procedurer for opvarmning,
varmeholdelse og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområde med udstyr
og inventar. Følgende er konstateret: Området under og
omkring opvaskemaskine fremstår snavset med mørke
belægninger. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for renholdelse af fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af kølerum som også er nymalet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
egenkontrol. Det indskærpes, at virksomheder skal
dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Opbevaringstemperatur,
varemodtagelse, opvarmning, varmeholdelse og nedkøling var
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sidst dokumenteret d. 12-02-2025 og jf. egenkontrolprogram er der frekvens 1 gang pr. uge og alle punkter er
udpejet som ccp. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får jeg brag i orden.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter. Følgende er konstateret: Jf. egenkontrolprocedurer for opvarmning skal der opvarmes til min.
75°c. Virksomheden dokumenterer 68°c hver uge og kontrollen er udført 1 år tilbage. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det må min medarbejder have misforstået. Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.


