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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af kølekrævende fødevarer uden for køl i
forbindelse med tilberedning og samling af sandwich samt
tilberedning af smørrebrød, herunder hvor lang tid
tilberedningen tager, kølekapacitet til tilberedte og
færdighåndterede fødevarer samt brug og overholdelse af
3-timers rettesnor.
Virksomheden redegjorde for fremstilling af sandwich
umiddelbart før servering, fremgangsmåde ved tilberedning af
sandwich og smørrebrød som sikrer, at kølekrævende
fødevarer ikke står ved passiv opbevaring uden for køl samt
kassering af rester som har været uden for køl i mere end 3
timer.
Vejledt om, at kølekæden som udgangspunkt ikke må brydes.
Under tilberedning, transport, udstilling og ekspedition er det
af praktiske grunde tilladt, at have kølevarer uden for køl i korte
perioder, hvis der ikke er nogen sundhedsfare ved det.
Virksomheden oplyser, at der ved bestilling af mad, ud af huset,
oplyses om 3- timers rettesnor.
Gennemgået virksomhedens procedure for optøning af pålæg
til smørrebrød.
Vejledt generelt om, at anvendelse af 3-timers rettesnor er
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samlet tid til tilberedning og anretning samt evt. transport, med mindre virksomheden med en risikovurdering
kan vise, at det ikke indebærer nogen sundhedsfare.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


