
Harald Iversen & Søn A/S,

detail

 

Rødspættevej 2

7680  Thyborøn

15992093

30-04-2025 3
27-02-2024

1
09-06-2022

1
14-03-2022

1
1  
2  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
kogning af krabbekløer, ok. Virksomheden har i forhold til ny
kogekedel fremlagt påtænkte procedurer, ok. Vejledt om at
risikovurder på fysisk forurening, således at denne risiko
minimeres til et acceptabelt niveau.

Kontrolleret håndvaskefaciliteter, ok. Der vil blive opsat
beholder til håndaftørringsmiddel/affald.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udstyr.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/
rent og om nødvendigt desinficeres.

Følgende er konstateret: Vakuumpakker er i kammer meget
snavset og har synlig belægning. Vinylplanker i kammeret er
tillige snavset og grundet stillestående fugt mellem pladerne er
der afvigende lugt. Kabinet og plexsi glas låg har tillige snavset
belægning/fastgjort kalk. Der er taget foto dokumentation.
Hakkehus, kniv, hulskive og redskab til omrøring af fiskefars
fremstår i et materiale der afgiver grålig farve. tillige er hulskive
og kniv let rusten. I hakkehuset er der stillestående uklar vand,
efter endt opvask.



Harald Iversen & Søn A/S,

detail

 

Rødspættevej 2

7680  Thyborøn

15992093

Kontrolrapport

side 2 af 2

30-04-2025

Kip pande er rengjort på indersiden, selve kabinet og sokkel, fremstår med belægning.

Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får udbedret og der vil blive udført kontrol efter og før
produktion.

Indskærpelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret udført vedligeholdelse af fødder på røremaskine, ok. Ansvarlig er
opmærksom på at rust er et løbende issue.
Drøftet nedtagning af filmdispenser, og afskrabning af løsgjort maling på kondensator til ikke anvendt kølerum.
Det oplyses at nyindkøbt kogekar vil blive opsat på plastpalle, ok,
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer for produktion af
tørfisk, ok. Kontrolleret dokumentation for kontrol af CCP varmebehandling og nedkøling, i perioden fra januar
2025 til d.d., ok. Vejledt om revision af skema til nedkøling, samt korrekt brug heraf.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


