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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
stikprøvevis målt temperatur af kølekrævende fødevarer samt
tilstrækkelig tildækning og adskillelse af fødevaregrupper.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, køleenheder, samt stikprøvevis produktionsoverflader
som kommer i direkte kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling.
Virksomheden har udpeget aktiviteterne som kritiske kontrol
punkter og har en dokumentationsfrekvens på en gang om
ugen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling i perioden januar 2025 til uge 16.
Vejledt omkring reglerne for nedkøling af fødevarer og hvordan
nedkøling dokumenteres, sat fokus på
dokumentationsfrekvens.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


