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Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
rengøring i forbindelse med opstart af produktionen, herunder
for rengøring af fødevarelokaler samt redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, og om
nødvendigt desinfektion. Kontrolleret bordoverflader,
skærebrædder, tætningslister, glas, riskogere samt fliser i
køkken. Virksomheden har redegjort for anvendelse af
rengøringsmidler, opfølgning på mangelfuld rengøring samt
anvendelse af rent, varmt vand og rene klude til rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Vedligeholdelse af lokaler og udstyr.
Følgende er konstateret: Gulv i sushiområde fremstår med
enkelte knækkede fliser og manglende fuger. Enkelt skål til
riskoger fremstår med ru overflade og ødelagt belægning.
Hylde kanter i køkken fremstår flere steder afskallede og med
ru overflade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse af
fødevarelokaler og udstyr.
Kontrolleret vedligeholdelse af følgende dele af lokaler: Lofter,
vægge og bordoverflader. Ingen anmærkninger.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


