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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden har fået blanketten
udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
fødevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering, der kan
gøre dem uegnede til konsum eller sundhedsfarlige.
Følgende er konstateret: alle, undtaget 4, stegepander med
teflon belægning fremstår med ødelagt og slidt belægning,
belægningen fremstår som om den er skrubbet af med en
stålsvamp.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det får vi bragt i
orden med det samme.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: temperatur,
adskillelse, opbevaring og tildækning af fødevarer på køl og
frost. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder
samt hensigtsmæssig placering af håndvaske. Temperatur på
varmholdte fødevarer. Mundtlige procedurer for nedkøling i
blæsekøler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: under kold
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jomfur ses der belægninger af snavs og skimmellignede vækst. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renhold af udstyr og redskaber.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: kølerum og køleenheder,
arbejdsborde, redskaber, komfur, emfang og ovne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: vedligehold.
Følgende er konstateret: gulv i produktionsområde fremstår med huller flere steder og flækket overflade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for stand af gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opbevaring, varemodtagelse, opvarmning og nedkøling. Dokumentation for gennemført kontrol for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: ophængning af smileymærke.
Følgende er konstateret: virksomheden har ikke et smileymærke hængende ved indgangspartiet, virksomheden
har smiley 1 fra 9. juni 2023.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for ophængning af smileymærker.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


