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Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Under
kontrolbesøget er der ansamlinger af spind i emfang og
overfladen fremstår synlig fedtet. Virksomheden redegør for
frekvens for rengøring af emfang. Under tilsynet er der brune
plamager under opvaskemaskine og ansamlinger af snavs på
hylder i opvaskerum/afdeling, virksomheden redegør for at de
er igang med rengøring efter et større arrangement i
weekenden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler hvor der
tilvirkes fødevarer, samt om procedure for rengøring i
forbindelse med produktionsstart.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Vedligehold af lagerlokale ved anretterkøkken og dørkarme.
Følgende er konstateret: Gulvet på lageret fremstår groft i
overfladen med adgang til mursten og beton, gulvet er ikke i
umiddelbar nærhed af hvor der håndteres fødevarer. Gulvet
fremstår med grå belægninger og begyndende ansamlinger af
snavs og støv. Dørkarme fremstår med let afskalning af maling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om lokaler og gulve i lokaler hvor der
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opbevares fødevarer skal holdes i god stand og skal være rengøringsvenlinge og af materialer som ikke giver
anledning til hygiejniske problemer.

Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Tilvirkningslokale til varm tilberedning / produktionskøkken,
opvaskeafdeling og tilvirkningslokale hvor der anrettes og håndteres grøntsager / anretterkøkken,
produktionsborde fremstår af rengøringsvenlige materialer uden brud, gulve er af klinker hvor fuger og klinker
under tilsynet fremstår intakte. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens 'hunde' og skraldestativer viser begyndende tegn på rust.

Kontrolleret vedligehold af udstyr der har direkte kontakt med fødevarer: Skærebræt, spatler, grydeskeer. Ingen
anmærkninger.

Virksomheden har en reol i anretter køkken der er afskærmet fra produktionsområdet med en skillevæg der er
af ubehandlet træ, virksomheden vejledes generelt om at inventar i fødevarelokaler er af glatte og afvaskelige,
ikke absorberende materialer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


