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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden var i gang med at rengøre
og lukke ned efter dagens produktion. Opbevaring af fødevarer
på køl og frost. Herunder er temperatur kontrolleret i køler
med ferske kødprodukter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Emhætte fremstår med fedtede sorte
og gule belægninger, køleskab med grøntsager er mangelfuldt
rengjort. I kølerum fremstår blæsegitter, rør og ledninger med
støv. Opvaskemaskinen fremstår med produktrester på
bagplade. Lister i køleskuffer og skabe fremstår med sorte
belægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får det ordnet
så hurtigt som muligt.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Vejledt generelt om rengøring af lokaler og udstyr herunder
frekvens for rengøring samt risiko for kontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og opbevaring på køl og frost for perioden 1 februar 2025 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


