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Kontrollen sker på baggrund af kampagnen: Vedligeholdelse af
fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler.
Tilset at virksomhedens lokaler, hvor der tilberedes, behandles
og forarbejdes fødevarer, er udformet hygiejnisk ansvarligt og
rengøringsvenligt. Stikprøvevis kontrolleret vægge, gulve,
lofter, vinduer, døre og andre åbninger. Derudover kontrolleret
at fuger, klinker, bordplader samt gulve fremstår hele og uden
revner.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af udstyr. Stikprøvevis tilset at redskaber som anvendes til
tilvirkning af fødevarer er udformet i egnede materialer og
holdes i god stand, herunder skærebrætter, plastik bøtter til
opbevaring af ferske og tilberedte fødevarer,
isterningemaskine, riskogere og overflader som kommer i
berøring med fødevarer.
Virksomheden har gode procedurer for løbende
vedligeholdelse af lokaler, inventar og udstyr, herunder planlagt
vedligehold af skærebrætter en gang hver måned. Ingen
anmærkninger. Virksomheden oplyser at gummilister i
kølemøbler er blevet skiftet for nyligt.
Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse af
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fødevarelokaler, herunder vigtigheden af at holde lokaler, inventar og udstyr i god stand, således at der ikke
opstår fødevaresikkerhedsmæssige problemer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


