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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i slagter produktion, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder, opbevaring og
adskillelse af rå og spiseklare fødevarer, herunder procedurer
for adskillelse af kogt rullepølse og grillpølser under nedkøling,
opskæring samt pakning i vakuumposer. Generelt vejledt om
reglerne for at fødevarer i alle led skal beskyttes mod
kontaminering, der kan gøre dem uegnede til konsum eller
sundhedsfarlige.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af slagter og
delikatesseproduktion herunder gulv, vægge, borde, friture,
emfang, produktbærende overflader samt hylder og fordamper
i kølerum med ferskkød samt i delikatesse køler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for fremstilling af friskhakket kød.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har i perioden januar 2025 og til dags dato
leveret animalske fødevarer til andre detailvirksomheder inden
for grænsen på 50 km efter 1/3-reglen.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød og oprindelsesmærkning af
kød fra svin. Følgende fødevarer er kontrolleret uden anmærkninger: Kalvecuvette, Flanksteak, Ribbensteg samt
svinekam.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


