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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger
fx på menukortet, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktions/betjeningsområde samt personaletoilet.
Toiletforhold i virksomheden. Adskillelse og tildækning af
fødevarer. Hygiejnisk opbevaring af fødevarer i virksomheden.
Afskærmning i betjeningsområde ved brød/sandwich udsalg.
Produktionsvask og opvaskemaskine med slut
skyllevandstemperatur på min. 80 grader celsius. Ved
sandwichdisk er der målt en forhøjet temperatur. Vejledt
generelt om regler for opbevaringstemperatur af
letfordærvelige fødevarer. Mundtlig gennemgået
løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med inventar, udstyr samt gulv, vægge og
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loft. Betjeningsområde med bordoverflader samt gulv, vægge og inventar/udstyr. Personaletoilet og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Bordoverflader, vægge, gulv, loft,
emfang, opvaskemaskine, køle- og fryseinventar samt udstyr i produktion- og betjeningsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling som alle er udpeget som kritiske
kontrolpunkter. Vejledt konkret om at virksomheden tilføjer aktiviteten varmholdelse i risikoanalyse, da
virksomheden varmholder varme retter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Vejledt konkret om at fødevarer, der fremstilles, pakkes og udbydes til salg over 1 salgsdato fra samme
detailforretning, er mærket med følgende obligatoriske mærkningsoplysninger: Oplysninger om ansvarlig
virksomhed
varebetegnelse
nettovægt
holdbarhedsangivelse
samt om nødvendigt:
Særlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter
brugsanvisning
alkoholindhold
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


