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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at håndvasken skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand.
Følgende er konstateret: Der er ikke rindende varmt vand i
virksomhedens håndvask. Virksomheden håndterer bl.a. råt
kød, æg, grøntsager, brød mv. Virksomhedens repræsentant
oplyser, at den nærmeste håndvask er på personaletoilettet på
1. sal. Ved kontrolbesøget d. 10. januar 2024 blev samme
forhold vurderet som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har haft en
VVS'er til at kigge på det to gange og vi har bestil en til at
komme med det samme.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand.
Følgende er konstateret: I kølerum fremstår væggene med
afskalninger i malingen, hylder i kølerum fremstår med
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transporttape som er revnet og flosset og loft i kølerum fremstår med afskalninger i malingen og det drysser ved
berøring. Under dagens tilsyn opbevares emballerede fødevarer samt tildækket fødevarer i kølerummet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får det ordnet.
Indskærpelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer for varmebehandling.
Kontrolleret dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har dokumenteret temperatur ved varmebehandling 2 gange i maj 2025
og ellers ikke siden februar 2024. Virksomheden har udpeget aktiviteten som et CCP og jf. virksomhedens
egenkontrol program skal kontrollen dokumenteres 1 gang ugentligt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der har været problemer med computeren, men vi har målt
temperaturen.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Vejledt generelt om reglerne for markedsføring med økologi.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


