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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse af
råvarer samt målt stikprøvevis opbevaringstemperaturer i
køleneheder, ok. Vejledt omkring brug af 3 timers rettesnoren
for opbevaring/salg af fødevare hvor der er kølekrav.
Virksomheden oplyser at der ikke genanvendes rester fra
buffet, alt kasseres efter morgenmaden. Kontrolleret
håndvaskefaciliteter, ok. Set anvendelse af ren
arbejdesbeklædning, ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i produktions og
bespisningslokalet, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
bespisningslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) opbevaringstemperatur og varemodtagelse, for
perioden juni 2024 til d.d. uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af
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regnskabskravene for det økologiske spisemærke med økologiprocent 90-100 %, herunder er følgende kontrol
foretaget: kontrol af opgørelser over økologiprocenten i stikprøvevis kontrol af dokumentation for opgørelserne
/ vurdering af mængder af økologiske fødevarer på lager / kontrol af at udvalgte ikke-økologiske fødevarer
fundet på lager er registreret i regnskabet . Ingen anmærkninger.


