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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
retssikkerhedsblanketten.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Indpakning og emballering: Gennemgået procedure for
transport af filmruller (overtræk- og underfolie) fra lageret ind
til Highrisk.
- Hygiejne under produktion: Ved gennemgang af High Risk
kontrolleret at bakker og bånd er tilpas hævet fra gulv,
herunder at der anvendes stativer og rullevogne.
Følgende er konstateret: Under produktion (fremføring af
pølser fra rygelinjer til indpakning) var der kondens på væggen
og lugekarm som kunne dryppe ned på produkterne på båndet.
Virksomheden sørget for at båndet ville blive overdækket og
oplyser at produkterne bliver efterpasteuriseret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at kondens i produktzoner burde aftørres
inden det bliver dråbedannende.
- Faciliteter til hygiejnisk håndvask og aftørring af hænder:
Kontrolleret at der er indrettet og at der anvendes hygiejne
sluser til at komme ind til produktions lokaler samt særlig sluse
til High Risk.
- Holdbarhedsvurdering: Grundlag for valg af forskellige
tidsangivelser for kølevarer, frostvarer, og konserves
gennemgået. Virksomheden bygger vurderingerne på historiske
data, sensoriske og mikrobiologiske parametre. Der beholdes
en referenceprøve per produceret batch indtil holdbarheds
angivelsen er nået.
- Indfrysning: Procedurer for anvendelse af logger per palle
blev vist frem. Data fra logninger bliver vurderet af kvalitets
medarbejder.

Hygiejne: Rengøring:
- Periodisk rengøring: Oversigt over frekvenser og metoder per
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afdeling og udstyr blev fremvist. Evaluering af rengøringseffekt efter anvendelse af desinfektion med godkendt
desinfektionsmiddel er dokumenteret igennem kimtals prøver.
- Transportmidler, rengøring: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for tjek af transportbiler inden
læsning. Resultater fremgår af læsserapporter.

Virksomhedens egenkontrol:
- Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan: Der er ikke konstateret væsentlige ændringer i risiko analysen
og programmet.
- Dokumentation for overvågning af CCP'er og OPRP´er: Stikprøvevis set at resultaterne er regelmæssigt
registreret.

Mærkning og information:
- Forbrugeroplysninger om anvendelse: Kontrolleret at etiketterne indeholder oplysninger om opbevarings
betingelser (tid og temperatur) før og efter anbrud.
- Allergenmærkning: På udvalgte etiketter kontrolleret at allergene ingredienser er angivet fremhævet.
- Sporbarhed: Kontrolleret at virksomheden har handelsdokumenter på modtagede fødevarer, herunder
animalske produkter (fersk kød, hakket kød, MS-kød) som oplyser om produktions- og afsendervirksomheder.
- Anvendelse af emballagegas: Kontrolleret datablad på nitrogen (E941) til anvendelse i konserves med pølser i
kunsttarm.
- Anprisninger: Virksomheden oplyser at mærkning med glutenfri og lactosefri er bygget på at der ikke anvendes
mel- eller mælkholdige ingredienser.

Godkendelser m.v.:
- Import: Virksomheden er registreret som importør til indførsel af fødevarer fra samhandelslande og 3.lande.
Import fra 3.lande er ikke aktiv p.t.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


