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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområde, opbevaring, tildækning samt
adskillelse af fødevarer på køl og frost, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
gulv, vægge, bordoverflader, hylder, friturekoger, emfang,
pizzaspader, pizzaovn samt køle og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring af køkken og baglokale.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets start står døren i
baglokalet åben ud til det fri uden at der er nogen form får
opsyn med baglokalet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for skadedyrssikring af lokaler i
fødevarevirksomheder. Konkret vejledt med løsningsforslag om
opsætning af netdør hvis virksomheden ønsker gennemtræk
om sommeren.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling som virksomheden har udpeget som et
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kritisk kontrol punkt samt virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling i perioden fra april 2025 og til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


