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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, stikprøvevis set opbevaring og adskillelse
af fødevarer i kølerum, fryserum, køleskabe/borde, salgsdisk og
kølebrønd. Kontrolleret opbevaring af fersk fisk udbudt til salg
herunder at det er vel-iset, ingen anmærkninger. Kontrolleret
hygiejnisk opbevaring af træmel, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
stålkantiner, bordoverflader, lister og hylder i kølebord, reoler
og hylder i kølerum samt opbevaringstønder til træmel. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra maj 2025.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: laksesalat med information om allergene
ingredienser.
Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om regler for allergene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


