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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter, varmt og koldt vand, sæbe og papir ved
håndvask i køkken og personaletoilet-ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleskab i køkken-ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen
akrylamid ved fremstilling af pommesfrites
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i pizzeria-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
pizzeria herunder at rå træ er lakeret, således det er let at
rengøre-ok. Virksomheden er ikke helt færdig med renovering,
mangler fugning nogle steder og maling-virksomheden oplyser
om vedligeholdelsesmæssige tiltag-ok Vejledt om reglerne for,
at alle flader fremstår jævn, tæt og rengøringsvenlige,
herunder at fx. sort tape kan vanskeliggøre rengøring. Idag
oplyses bl.a., at låg til plastbeholder udskiftes-ok. Drøftet
fjernelse af uvedkommende ting i forbindelse med renovering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen akrylamid ved fremstilling af pommesfrites
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
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og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder
efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


