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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt stikprøvevis opbevaringstemperatur, adskillelse
og tildækning af fødevarer i virksomhedens køleenheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejderes
iagttagelse af personlig hygiejne, herunder at der bæres ren
arbejdsbeklædning samt virksomhedens procedurer for
holdbarhedsvurdering af kage.
Generelt vejledt om reglerne for opbevaring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevist kontrolleret
uden anmærkninger: Renholdelse af bordoverflader,
køleenheder, skærebrætter, ovn, komfur, gulv, opvaskemaskine,
kaffemaskine, fryserer på lager samt service.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
procedurer for aktiviteterne varemodtagelse og opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteterne varemodtagelse
og opbevaring i perioden fra sæsonens begyndelse til dags
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dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


