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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Fulgt op på forbrugerhenvendelse om
sygdom med mistanke til mad håndteret af virksomheden
fredag den 2. maj 2025. Virksomheden har på anmodning
udleveret kontaktoplysninger på andre gæster/selskaber fra
samme dato. Fødevarestyrelsen har på baggrund af
undersøgelsen af sagen ikke påvist en sammenhæng mellem
indtag af mad fra virksomheden og udvikling af sygdom blandt
gæster.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: faciliteter og
procedurer for personlig hygiejne: herunder håndvaske- og
toiletforhold, gode arbejdsgange for håndvask, gode
arbejdsgange for brug af ren arbejdsbeklædning. Kontrolleret
oplysninger om sygdom blandt personale. Virksomheden
oplyser, at der ikke har været sygdom blandt køkken- og
serveringspersonalet i perioden omkring fredag den 2. maj
2025.
Kontrolleret faciliteter og procedurer i forbindelse med
buffetservering: herunder at portioner på buffet er forsynet
med tatøj, virksomhedens procedurer for overvågning af
buffet, hensigtsmæssig placering af fade/skåle i forhold til
hinanden, procedurer for opfyldning samt udskiftning af tatøj
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ved opfyldning mv. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens procedurer for varmebehandling og nedkøling af
kartofler og perlebyg, virksomhedens procedurer for genopvarmning af kylling og stegt flæsk, samt
virksomhedens procedurer for klargøring af diverse pyntegrønt og krydderurter. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om smitterisiko ved norovirus.
Vejledt generelt om krav til procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
- at man ikke må arbejde med fødevarer, når man lider af en sygdom, der kan overføres til fødevarer og derved
give anledning til fødevarebåren sygdom hos forbrugerne,
- at man ikke bør håndtere fødevarer i mindst 48 timer efter symptomophør,
- at ansatte har pligt til at meddele virksomhedslederen, hvis man har symptomer på sygdom, som kan overføres
til fødevarer,
- at man skal være særligt opmærksom på håndhygiejne, når man har plejet pårørende med symptomer på
sygdom, som kan overføres til fødevarer,
- at man er iklædt egnet og rent arbejdstøj,
- at det er virksomhedens ansvar, at arbejdstøjet er rent og uden risiko for at forurene fødevarer og omgivelser,
uanset om det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat hos medarbejderne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskuffer i anretterkøkken, samt buffet-serveringsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning og varmholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for det
kritiskekontrolpunkt opvarmning samt gode arbejdsgange for personlig hygiejne og forholdregler ved nororvirus.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opvarming i perioden 6. marts - 1.maj 2025.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret virksomhedens instruktion af medarbejdere, der håndterer fødevarer.
Det indskærpes, at de personer, der håndterer fødevarer, overvåges og instrueres i fødevarehygiejne, så det står
i rimeligt forhold til det arbejde, de udfører.
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Følgende er konstateret: Adspurgt kan den daglige leder ikke redegøre for, at medarbejdere har pligt til at
informere virksomhedsansvarlig ved mistanke til fødevarebårne sygdomme. Ligeledes kan den daglige leder ikke
redegøre for procedurer for, at blive hjemme i 48 timer efter symptomophør, ved mistanke om fødevarebårne
sygdomme.
Den daglige leder har ikke kendskab til virksomhedens skriftlige procedure for personlig hygiejne, norovirus som
er tilgængelig i egenkontrolprogrammet. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde
ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr..
Fotodokumentation optaget.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


