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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilitet til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring af fødevarer i køle- og frostenhederne, der er målt
omgivelsestemperatur på fersk jomfruhummer til under 2 C
grader.
Kontrolleret: Opbevaring af uemballerede ferske fiskevarer.
Det indskærpes, at uemballerede ferske fiskevarer skal
opbevares i is under passende forhold, hvor is tilføres så ofte
det er nødvendigt, eller ved maksimalt 2°C.
Følgende er konstateret: Ved dagens kontrolbesøg havde
virksomheden én kantine med ca. 7,16 kg fersk rødfiskefilet
opbevaret i deres køleenhed. Der er målt om
omgivelsestemperatur på 5 C grader og en produkttemperatur
på 5 C grader.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi smider fisken
ud med det samme. Køleren er indstillet til 1 grader C. og er
målt dagen før til 1 grader C. da jeg satte fisken ind.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
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Køkkenet herunder køle- og frostenhederne, opvaskemaskinen, opbevaringshylderne, kogepladen samt gulvet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af følgende dele af lokaler: Køkkenet herunder gulv,
vægge, lofter, vinduer, døre, overflader. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost, varmebehandling og nedkøling.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) og virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for ovenstående aktiviteter for perioden fra opstart i juni 2025 til
dags dato. Konkret vejledt om opdatering af egekontrol, herunder oversigt over køle- og fryseenheder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Rødfiskefilet, 7,16 kg. Ingen
anmærkning.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer Økologiske svinebryst. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Generelt vejledt om regler for registrering ved import og samhandel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


