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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomheden har redegjort for
procedurer for klargøring af fisk til sushi, herunder hvor lang tid
fødevaren er under proces.
Virksomheden redegør ligeledes for, at fødevarer under proces
straks sættes på køl efter klargøring.
Virksomheden har redegjort for tidsstyring af "running sushi".
Virksomheden anvender p-skive, samt farvede tallerkener.
Virksomheden kasserer fødevarer, der har stået udenfor køl i
over 3 timer.


