Kontrolrapport

Virksomhed Vollerup Kro

Adresse Huholt 19

Postnr/By 6400 Sgnderborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

11-07-2025

Tidligere kontrol

CVR-nr. 44519054 Dato 12-07-2024
Kontrolleret Resultat Dato 20-02-2024
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2

Rengearing 1 Dato

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Nedkgling af

fedevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.

Det indskaerpes, at fgdevarer skal nedkgles snarest muligt efter

varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal

nedkgles til en temperatur, som ikke indebarer nogen

sundhedsfare.

Folgende er konstateret: | virksomhedens kglerum er

opbevaret to store gryder indeholdende hver ca. 12 L sauce.

Det er oplyst at saucen er produceret og nedkglet i gar.

Kernetemperaturen er malt til henholdsvis 14,9 og 9,5 grader

med Fgdevarestyrelsens kalibrerede indstikstermometer. Det

er oplyst at det er nedkglet i de pagaeldende gryder i

blaestkgler. Der ses et 1% cm tykt lag fedt pa toppen af saucen i

begge gryder. Opbevaringstemperaturen i kglerummet er malt

med Fgdevarestyrelsens kalibrerede luftfgler til 3,8 grader.

Der er taget billede dokumentation som er forevise

virksomheden under tilsynet.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Jeg kasserer det
med det samme.

Indskzerpelse medfgrer gebyrbelagt opfglgende kontrol. Du kan

klage over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Vejledt konkret om procedurer for nedkgling af stgrer

mangder fgdevarer.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Opbevaringstemepraturer i kglermgbler hvori der opbevares

fedevarer med temperaturkrav - herunder ogsa ekstern kgletrailer. Set klarggring af lakserilette til

morgendagens damefrokost.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af inventar, gulv og veegge i

produktionsomrader, opvaskeomrade, lageromrade samt kglerum.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling,

langtidsstegning og nedkgling for de seneste 3 maneder.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist og har bekraeftet at veere bekendt med indholdet

af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker

herefter ikke blanketten udleveret.

11-07-2025
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




