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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i div. kølemontre og kølerum i
virksomheden, hvor der opbevares fødevarer med fastsat
temperaturkrav og at der fri adgang til håndvask med faciliteter
til en hygiejnisk håndvask i køkkenet. Ingen anmærkninger
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevare i
virksomheden kølerum. Ingen anmærkninger
Kontrolleret virksomheden procedure for holdbarhed på
fermenterede/syltet produkter. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret stikprøvevis renholdelse af
lokaler/inventar i køkkenet.
Følgende er konstateret: Virksomhedens isterningsmaskine har
på lamellerne indvendigt i maskinen en begyndende
belægning. Virksomheden slukkede straks maskinen og
startede rengøring. Rengøring blev ellers fundet ok.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret stikprøvevis
vedligeholdelse af inventar/redskaber i køkkenet.
Følgende er konstateret: På 2 rullevogne er der begyndende
rust nederst og skærebrætter har begyndende tegn på slid.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om vedligeholdelse af lokaler/inventar/redskaber i fødevarer lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har en risikoanalyse for aktiviteten opbevaring af
kølekrævende fødevarer herunder også at virksomheden har udpeget denne aktivitet som et CCP og har en
skriftlig procedure for hvordan aktiviteten holdes i styring, overvåges og dokumenteres. Ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring af kølekrævende fødevarer og opvarmning/nedkøling i perioden 1.
april 2025 til dags dato.
Vejledt virksomheden om at de bør følge deres procedure for kalibrering af termometre til overvågning af
opbevaringstemperatur.
Virksomheden redegjorde for deres procedure for overvågning/måling af opbevaringstemperatur. Ingen
anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt om regler for Fødevarerkontaktmateriale (FKM).


