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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret procedurer for håndtering af
friture, herunder pomme friter for at reducere risiko for
akrylamid, virksomheden oplyst at de skifter friture olie hver
uger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: opbevaring af
hakket kød ved 2 grader i køle Box i produktionskøkken.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Facilitet til
håndhygiejne i produktion køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kontrolleret rengøring af arbejdsborde, gulvet og loftet samt
ventilation over komfur i produktionskøkken: Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende udstyr: Stikprøvekontrolleret vedligeholdelse af skær,
skærebræt, m.m. i anretningskøkken.
Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om udskiftning af skærebræt som var i stykker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Varemodtagelsen, opbevaring køle og frost, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer hakket kød og grønt sager, herunder følgesedler.
Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter
Ingen særlige aktiviteter.


