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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring samt tildækning og
adskillelse af fødevarer opbevaret på køl, der er målt
temperatur på enkelte fødevarer i kølerummet. Gennemgået
virksomhedens procedure for buffet servering samt
genanvendelse af rester herfra. Der er vejledt om tildækning af
frugt og grønt opbevaret i grøntrummet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde herunder inventar og udstyr, køle/fryserum,
grøntrum, opvaskeområde samt lagerlokale,
Hygiejne: Vedligeholdelse: Der er konkret vejledt om
vedligehold af hyldekanter i opvaskerummet, hvor der
opbevares rent service.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning, genopvarmning og nedkøling i perioden fra
februar til juni måned 2025.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af
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regnskabskravene for det økologiske spisemærke med økologiprocent 30-60 %, herunder er følgende kontrol
foretaget: kontrol af opgørelser over økologiprocenten i 4. kvartal 2024 og 1. kvartal 2025. Stikprøvevis kontrol
af dokumentation for opgørelserne. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


