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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Temperatur
kontrolleret stikprøvevis i kølerum.
Under tilsynet er der henstillet kød til optøning på køl,
virksomheden redegør for procedure ved optøning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningslokaler, emballagelager, kølerum og
opvaskeafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for kontrol af temperatur ved modtagelse og opbevaring af
kølrkrævende letfordærvelige fødevarer samt kontrol ved
varmebehandling og nedkøling i perioden uge 25 til uge 31
2025.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
virksomheden genanvender diverse emballager i klar plastik til
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neutrale fødevarer uden kølekrav og spande til nedkøling af sovs.
Virksomheden vejledes generelt om genanvedelse af emballager og faktaark om emnet udleveres.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


