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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set tilvirkning og anretning af retter på
bestilling. Virksomheden har redegjort for produktions flow
herunder inddeling af køkken for at sikre adskillelse.
Stikprøvevis målt temperatur på kølekrævende fødevarer
opbevaret på køl. Virksomheden har fremvist funktionsdygtig
indstikstermometer. Set adskillelse og tildækning af fødevarer
på køl og frost. Set faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden har redegjort for brug af handsker herunder
skift og håndvask mellem forskellige arbejdsgange.
Virksomheden har redegjort for salg af kager herunder
temperatur overvågning og holdbarhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køle-fryserum, køleskabe, isterningmaskine, opvaskemaskine,
arbejdsborde, emhætte, stegeområde, koldjomfru samt
udsalgsområde med kager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring af køl og frost, opvarmning og
nedkøling for perioden 1. juni 2025 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


