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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: varemodtagelse af fersk laks ved max. 2
grader, indfrysning af fersk laks inden brug, dog benyttes der
laks hvor opdrætter garantere parasit-frit opdræt og
indfrysning er derfor ikke nødvendig, køleopbevaring af laks
efter udskæring og procedurer for tilberedning af sushi med
fersk laks samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader og
køleenhedr samt to sushi maskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
følgende udstyr: to stk. sushi maskiner med indvendige dele,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, køleopbevaring og opvarmning.
Vejledt konkret om tillæg/beskrivelse vedr. indfrysning eller
brug af parasit frie laks, til sushi produktion.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Vejledt konkret om visning på egen hjemmeside og etabelering
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Kontrolrapport
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via findsmiley.dk
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer fersk laks, ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


