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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Modtagelse af returnerede varer:
Kontrolmetode: Gennemgang af procedure og dokumentation.
Kontrolleret procedure "Håndtering af returvarer" for
returnering af varer. Kontrolleret dokumentation for
returvaresager. Virksomheden gemmer alle mails og giver
returvarer specifik varenummer der kan spores.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring:
Rengøring af udstyr m.v. som kommer i kontakt med fødevarer,
herunder genbrugsemballage:
Kontrolmetode: Egne observationer.
Sted: Produktionslokaler.
Kontrolleret rengøring af vogne og andet genbrugsudstyr i
produktionsområder.
Fulgt på indskærpelse af 02.06.2025 vedrørende
fedt/olieaflejringer ved friturestegeren linje 4 i USA-afdelingen.
Alle produktberørende overflader var OK. Der rengøres 2 gange
om ugen på produktberørende overflader.
Virksomheden blev konkret vejledt om risikovurdering ved
rengøring af produktberørende overflader mindre end dagligt.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Periodisk rengøring:
Kontrolmetode: Egne observationer og dokumentgennemgang.
Sted: USA-afdelingen linje 4 frituresteger.
Kontrolleret rengøring af lokaler herunder dele af linjen der
ikke kommer i kontakt med fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Dele af linje 4 - rør, kasser m.v. (ikke
produktberørende dele) var meget klistrede af gammelt
stegeolie.
Set dokumentation for periodisk rengøring. Virksomheden
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havde ikke disse områder med i den periodiske rengøring. Vejledt konkret om frekvenser for rengøring.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Frekvenser vil blive sat på plan for periodisk rengøring og der vil
blive bestilt rengøring efter dagens produktion.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
Indretning (struktur og udstyr), herunder lys:
Kontrolmetode: Egne observationer på virksomheden.
Kontrolleret virksomhedens indretning (struktur og udstyr) i afdeling: USA-afdelingen.
Virksomheden blev konkret vejledt om hygiejnesluser og afstand ml. indgangsdøre og håndvaske.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Uddannelse i hygiejne:
Hygiejneuddannelse medarbejdere: Overvågning og instruktion i fødevarehygiejne:
Kontrolmetode: Procedure og dokumentgennemgang.
Kontrolleret hygiejneuddannelse af medarbejdere. Virksomhedens repræsentant gennemgik skriftlige
hygiejneregler og video til instruktion af medarbejdere. Hygiejneregler udleveres til samtlige medarbejdere og
alle ser videoen. Alle medarbejdere gennemgår en hygiejneuddannelse. Alle nye medarbejdere
sidemandsoplæres og der gives løbende information til alle medarbejdere om hygiejne og korrekt håndtering af
fødevarer.
Virksomheden blev konkret vejledt om liste til overblik over hvilke medarbejdere der har gennemgået
hygiejneregler.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Mærkning og information:
Næringsdeklaration af færdigpakkede fødevarer:
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Kontrolmetode: Egne observationer, dokumentgennemgang og gennemgang af procedure mundtligt.
Kontrolleret Næringsdeklaration pr. 100 gr. på Rødspættefilet paneret, Laks med spinatsauce og Indbagte rejer i
aspargessauce. Kontrolleret at næringsdeklarationen indeholder energiværdien (KJ/Kcal), fedt, mættet fedt,
kulhydrat, sukker arter, protein og salt.
Set resultater af udtagne prøver.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.:
Identifikationsmærkning:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af procedure og dokumentation.
Kontrolleret procedure til sikring af korrekt identifikationsmærkning. Kontrolleret identifikationsmærkning af
færdigpakkede varer på Rødspættefilet paneret, Indbagt laks med spinatsauce og Indbagte rejer i aspargessauce
med aut. Nr. 4073.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Tilsætningsstoffer m.v.:
Tilsætningsstoffer m.v.:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af procedure og dokumentation.
Kontrolleret virksomhedens brug af tilsætningsstoffer. Kontrolleret procedure for brug af tilsætningsstoffer. Set
at tilsætningsstoffer er en del af risikovurderingen. Virksomheden blev konkret vejledt om risikovurdering af
tilsætningsstoffer.
Kontrolleret mærkning på emballagen med tilsætningsstoffer på tidligere nævnte produkter.
Set resultater for kontrol af indhold af tilsætningsstoffer (udføres 1 x årligt) for E211 og E202.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Aromaer:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af procedure og dokumentation.
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Kontrolleret virksomhedens brug af aromaer. Kontrolleret procedure for brug af aromaer. Kontrolleret mærkning
på emballagen med aromaer (smøraroma og kyllingearoma i Indbagte rejer i aspargessauce).
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Tekniske hjælpestoffer:
Virksomheden oplyser, at den ikke anvender tekniske hjælpestoffer.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Enzymer:
Virksomheden oplyser at den ikke anvender enzymer.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Kulturer:
Virksomheden oplyser at den ikke anvender kulturer.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Kemiske forureninger:
Visse forureninger: Mykotoksiner, naturlige toksiner, tungmetaller, procesforureninger, dioxin og PCB i relevante
råvarer også til sammensatte produkter (kun analyser):
Kontrolmetode: Gennemgang af procedure og dokumentation
Virksomheden har i deres risikoanalyse taget stilling til Calciumclorid, PFAS, tungmetaller og TPM.
Risikoanalysen anser ikke disse forureninger for at være aktuelle – så længe myndighedsprøver (nationale
overvågninger)ikke indikerer et problem. Desuden udtager virksomheden prøver af færdigvarer. Set resultater
for arsen, cadmium, bly, kviksølv og akrylamid. Alle prøver var OK.
Virksomheden har procedure for tilbagetrækning af produkter i tilfælde af forurening.
Konklusion: Ingen anmærkninger.


