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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Procedure for daglig måling af opbevaringstemperaturer.
Hygiejnisk opbevaring af fødevarer. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold i
produktionsområde, personale er iklædt egnet og rent
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, bl.a. isternings maskine, samt kølerum,
frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Forskellige loftplader i produktionsområde, samt
kølerum, frostrum, herunder liste langs døren. Emballagelager i
kælder, hvor emballager opbevares i lukkede kasser - Her er der
enkelte hyldeplader med rust/korrosion og rust på reolben ved
gulvhøjde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer i juli
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og august 2025. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


