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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask i
produktionslokaler, anvendelse af ren og egnet
arbejdsbeklædning, opbevaringstemperaturer i køleeenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Baglokaloe med forberedelseskøkken med
fødevarekontaktflader, opvaskemaskine, kølerum med
hyldeinventar i plast, pizzaområde med fødevarekontaktflade
til pizzafremstilling, db. pizzaovn under emfang, kølebord med
underskabe. db friturebrønd og stegeplade.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Generelt vejledt om regler for
vedligeholdelse herunder at inventar skal kunne rengøres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling,
egenkontrolprocedurene for samme og dokumentationen for
førstnævnte områder ugentligt gennem hele august 2025.
Konkret vejledt om hvor man kan finde en skabelon til
risikoanalyse på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


