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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
*Kontrolleret hygiejne under produktion, herunder kontrol af
indtalt udstyr, påføring af krydderier, transport mellem 2
bygninger, samt ledsagelse dokumenter gennem produktionen.

*Kontrolleret hygiejne under indpakning og emballering,
herunder forsegling af emballage, samt visuel kontrol med
produkterne.
*Kontrolleret hygiejne under oplagring, fødevarer og
emballage.
*Kontrolleret temperatur af produkter under produktion,
kontrolleret virksomhedens temperaturmålinger ved
varmrøgning over tid, samt kontrolleret temperatur, køle- og
fryserum.
*Kontrolleret virksomhedens analyser for procesforurening ved
varmebehandling, herunder analyser for PAH og transfedtsyrer.

*Kontrolleret mikrobiologiske kriterier, prøveplaner:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriterierne.
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens.
*Kontrolleret mikrobiologiske kriterier, analysemetoder:
At virksomheden ved undersøgelse af produktprøver har
udtaget det korrekte antal delprøver, som bliver undersøgt
efter det korrekte kriterium.
At analysemetoden angivet på analyseattesten er en
akkrediteret metode.
At prøver til undersøgelse for Listeria fra
forarbejdningsområder og udstyr (miljøprøver) er blevet
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udtaget og undersøgt efter en egnet metode.
*Kontrolleret mikrobiologiske resultater for rå- og færdigvare i uge 31, samt stikprøvevist kontrolleret
virksomhedens samlede data fra året 2025.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
*Kontrolleret Rengøring af lokaler og udstyr, som ikke kommer i kontakt med fødevarer, herunder:
Varmrøgs afdeling.
Indvejning, kølerum, samt pakkelokaler.
Råvare afdeling:
Varemodtagelse, opskæringsafdeling, samt lokale hvor der påføres krydderier.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
*Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse med fokus på udpeget kritiske kontrolpunkter (CCP), virksomheden
har udpeget prøveudtagning for Listeria, samt mærkning med allergener som CCP'er.
Virksomheden har for disse punkter taget højde for de kemiske, mikrobiologiske og fysiske risikofaktorer.
*Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for prøveudtagning for Listeria, samt
mærkning med allergener.
*Stikprøvevist kontrolleret dokumentation og resultater for prøveudtagning for Listeria.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
*Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter:
Økologi.
*Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er dækkende for virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger.

Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
*Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske fødevarer, samt kontrolleret
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dokumentation for udført modtagekontrol. Ingen anmærkninger.
*Kontrolleret regnskab for økologiske fødevarer, herunder kontrol af løbende registreringer af indgående og
udgående råvare, stikprøvekontrol af de bogførte mængder med udgangspunkt i fysisk vareoptælling.
Kontrolleret af periodevise balanceopgørelser sporbarhedskontrol, samt kontrol af at de fastlagte
økologiprocedurer følges.

Følgende er konstateret: Virksomheden har i deres økologiregnskab ikke udregner en difference på forventet
svin og konstateret svin i produktionen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

*Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af følgende modtagne økologiske fødevarer: Norsk laks,
herunder dokumentation for, at leverandøren er økologicertificeret. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for sikring mod forurening, identifikation og adskillelse mellem økologiske og
konventionelle fødevarer ved opbevaring, produktion, tilberedning og transport af røget økologisk laks. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret mærkning, herunder markedsføring med Ø-mærket, EU-logoet Ingen anmærkninger.
*Kontrolleret overholdelse af kravene til transport af økologiske fødevarer fra virksomheden, herunder
identifikation og eventuelle ledsagedokumenter. Ingen anmærkninger.
*Kontrolleret at økologirapporten og egenkontrolprocedurerne er dækkende for virksomhedens aktiviteter,
herunder om forudsætningerne for økologirapporten er uændrede. Ingen anmærkninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


