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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed
og registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed
og registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer i køleindretninger samt opbevaring
af ikke kølepligtige fødevare. Mundtligt gennemgået
procedurer for varelevering og håndtering af uemballeret
fødevarer i brødskab uden anmærkninger. Vejledt om ved
varemodtagelsen af uemballeret brød, at det ikke stilles i lokale
med returflasker og åbne container på grund af karftig lugt
men køres direkte i butik.
Hygiejne: Rengøring: Hygiejne: Rengøring: Følgende er
stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
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køle- og fryseindretninger, kasseområde, under inventar, brødskab med uemballeret brød og kager, grøntområde
samt gulv og lager. Konkret vejledt om rengøringsfrekvens af returflaskeområdet samt åbne container hertil.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hele, glatte vaskbare
flader samt set fungerende termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse og opbevaringstemperaturer samt
procedurer for tilbagekaldelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside samt ophængning af smileymærke med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter. Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af stikprøvebaseret
basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


