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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i køle- og fryseenheder. Opbevaring,
opmærkning og adskillelse af fødevarer. Hygiejne og håndtering
af fødevarer i serveringsområde. Køkkenet benytter sig i kke af
Hotfill, Sous Vide eller varmebehandling ved lav temperatur i
lang tid. Affaldshåndtering.
Hygiejne: Rengøring: følgende er kontrolleret: Overflader og
udstyr der kommer i kontakt med fødevarer. Kølerum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve og
vægge i produktion, opvask og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
kogning af hindbær. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
Sporbarhed via faktura på hakkebøffer, ærter og saftevand.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Kontrolleret køkkenets aktiviteter og
lokaler i forhold til den autirisationsskrivelse.
Risikokarakterisering og EU liste tildeling. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Køkkenets genbrug af
emballager. Køkkenet genbruger ikke emballage til fødevarer.
Ingen anmærkninger.


