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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskefaciliteter, målt
temperatur på køl og frost samt kontrollerede hygiejnisk
opbevaring af fødevarer på køl og frost herunder tildækning og
adskillelse. Kontrollerede rengøringsprocedurer af køle/varme
vogne til opbevaring og transport af mad ud til
afdelingskøkkenerne. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering af
fødevarer under tilberedning og pakning af mad til køle/varme
vogne, herunder procedurer for temperatur og
krydskontaminering.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundtligt
kontrollerede hvorledes acrylamiddannelse ved tilberedning af
kulhydratholdige produkter mindskes herunder visuelt
kontrollerede afbagning af brød.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken herunder varm afdeling, kold afdeling,
opvaskeafdelingen, grøntrum, køle- og frostrum samt lokaler i
kælderen til opbevaring af service samt omklædningsrum.
Vejledt konkret om at fjerne støv på gitter på blæseren i
kølerummet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret følgende uden
anmærkninger: Indretning af produktionskøkken, herunder
flow, belysning og placering af håndvaske.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kemiske,
fysiske og mikrobiologiske risici under procestrin
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning. Vejledt konkret
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om at ændre GAG til CCP under procestrin opbevaring af fersk fisk og skaldyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring og nedkøling i perioden juli 2025 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
gennemgået virksomhedens autorisation herunder at den stadig er dækkende for virksomhedens lokaler og
aktiviteter. Vejledt generelt om regler for indmeldelse af væsentlige ændring ift. autorisationen herunder også
midlertidige ændringer til Fødevarestyrelsen via hjemmesiden.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Genbrug af emballager herunder at
virksomheden udelukkende genbruger gamle cremefraiche- og marmelade spande til opbevaring af
køkkenredskaber og som rengøringsspande, og ikke til fødevarer.


